


Côtes de Provence 

Château du ROUËT 

Les vignes, serties entre les Gorges de Pennafort et celles du Blavet, s'étendent sur plus de 70 ho 
dons une zone préservée. classée Nature 2000. Entourées d'un patrimoine forestier remarquable 
(séquoias, cèdres, palmiers et bambous côtoient les chênes lièges et pins maritimes, l'ensemble des 
essences de la forêt méditerranéenne). elles sont plantées sur de vastes restonques. Ce vignoble 
est situé sur un substrat permien, gréseux. Celui-ci est recouvert par des éboulis de rhyolites per­
miennes ou par des alluvions d'origine généralement locale. Les vignes orientées plein sud, bénéficient 
tantôt du Mistrol, tantôt des brises maritimes en provenance de l'estuaire de l'Argens. Moison d'hôtes 
et salle de réception pour vos évènements. 

Côtes de Provence rosé cuvée Belle Poule 2023. Grenache 60%, Syrah 40%, belle 
finesse aromatique. d'un bel équilibre, un vin ample, friand et sec à la fais, avec ces 
notes de rose et de fraise. idéal sur des mets épicés (13,90€). 93/100

Côtes de Provence rouge cuvée Belle Poule 2022, 55% Syrah. 40% Grenache et 5% 
Cabernet-Sauvignon, récolte manuelle, macération longue de 8 à 10 jours. élevage de 
12 mois en barriques, tanins fondus. au bouquet complexe avec ces notes de petits fruits 
mûrs légèrement épicés, de banne évolution (13,90€). 91/100

Côtes de Provence blanc cuvée Belle Poule 2023, 100% Rolle. bel équilibre. aux sen­
teurs de fruits mûrs. riche et rond à la fois, de bouche complexe et fine, l'un des meilleurs 
de l'appellation dégusté cette année dans ce millésime (13,90€). 94/100 

Côtes de Provence rosé Villa Estérelle 2023. Grenache 40%, Tibaurenc 30%, Cinsault 
20%, Carignan 10%, nuances de pêche. d'abricot. un très joli vin associant richesse et 
souplesse. de bouche florale, d'un très bel équilibre, parfait sur une sole grillée (9,50€). 
90/100 

Famille Savatier 
D47, route de Bagnols 83490 Le Muy 
Tél. 04 94 99 21 10 
e-mail : communication@chateau-du-rouet.com • www_rouet.com

Château COUSSIN 
Les vignobles s'étendent sur 300 ho, avec un ôge moyen de 30 ans. Les vignes sont cultivées sous 
agriculture raisonnée, labourage et travail ô l'ancienne. Certification HVE Niveau 3. 

Côtes de Provence Sainte-Victoire rosé Château Coussin 2023, Grenache 60%, Syroh 
30%, Cinsault 10%, belle couleur pâle, parfumé. avec des senteurs d'abricot, dense et 
rond. un vin marqué par son fruit, à déguster à l'apéritif ou sur des crevettes roses. 
90/100 

Côtes de Provence blanc Château Coussin 2023. pur Rolle. de finesse et de fruité. un 
vin où s'entremêlent des notes de pomme mûre et de bruyère, élégant, de bouche per­
sistante, dense et parfumée. tout en harmonie. 89/100

Sophie et Olivier Sumeire 
1048, Chemin de Coussin IJSJO Trets 
Tél. 04 42 61 20 oo 
e-mail : sumeire@sumeire.com - www.sumeire.com

TERRES de RAVEL Les 4 Châteaux 

Les Terres de Ravel. c'est 4 Chôteoux: Chôteou Montaud, Chôteou L'Oosis. Chôteou Goramoche et 
le Chôteou Guiranne, tous certifiés HVE. 

Côtes de Provence rosé Terres de Ravel Château Montaud 2023. Grenache. Cinsault. 

Corse 

Côtes de Provence rosé Château L'Oasis 2023, tout en subtilité. friand et souple. très 
réussi, où s'entremêlent des notes persistantes de fruits mûrs et de fleurs (11 €). 89 /100 

Fréderic Ravel 
Château Montaud • 348, route des Maures 83390 Pierrefeu-du-Var 
Tél. 04 94 28 20 JO 
e-mail : contact@chateau-montaud.eu - www.terresderavel.com

CORSE 

Le climat de la Corse est un facteur d'unitt et favorise la vigne. li s'agit d'un climat mtditerranten 
maritime et temptrt, aux temptratures douces. aux prtcipitations relativement abondantes. o
l'ensoleillement remarquable. A la qualitt exceptionnelle de la lumière, il faut ajouter une 
insolation annuelle qui est au moins de 2 450 heures et qui peut dtpasser 2 760 heures. li n'est 
donc pas surprenant que, grOce O des conditions climatiques si favorables qui inttressent 62" 
de lïte et pénètrent profondtment iusqu' au cœur des valltes. la vigne ait escaladt les pentes 
et qu'on l'ait cultivée jusqu'ô 400 0 500 m d'altitude. La gtographle insulaire a compartimentt 
le pays en valltes. favorist l'isolement des cultures et des tconomies, tmiettt en somme les 
terroirs. particularist les modes de transformation et crtt une essentielle diversitt. Cela explique 
la typicitt de ces vins que l'on prend le temps de savourer sur un porcelet, des terrines ou des � 
poissons grillés. Les blancs sont toujours un peu sauvages (certains vraiment remarquables), les c: 
rouges corsés. puissants. très parfumts. très typts. très marquts par ces ctpages qui leur sont � 
propres (Vermentino, Nielluccio, Sciacarello), auxquels s'associent les Syrah, Grenache, Ugni 0 
blanc ou Malvoisie. A l'ouest, c'est la Corse hercynienne. De la longue dorsale partent des 0::
crétes abruptes tombant O pic sur la mer. C'est une Corse cloisonnée, constituée de valltes 
nombreuses et ttroites où les torrents sont tour ô tour tumultueux en hiver et au printemps et 
rtduits O un filet d'eau en ttt. C'est aussi une côte fantastique qui dtroule ses caps. ses golfes 
larges et profonds. ses promontoires et ses plages le long d'une mer d'une purett incomparable. 
A l'est dominent les plissements de type alpin qui crtent tout un complexe de collines. de buttes 
anarchiques et une grande varittt de coteaux. La côte alluvionnaire et ttroite est la seule 
plaine de Corse mais elle reste rtduite par ses surfaces. Il y a une Corse cristalline, ô l'ouest 
(qui rappelle les sols du haut �eau)olais), avec ses granits divers (porphyroïdes de Calvi O 
Ajaccio, O biotite autour de Calvi et granulisants dans le Sartenais) : avec ses granulites à 
deux micas et ses granulites sodiques; avec ses diorites près d'Ajaccio et de Figari: avec ses 
schistes cristallins O Ajaccio et au sud-est de Porto-Vecchio. li y a une Corse schisteuse, O l'est, 
avec les schistes et des ophiolites vertes plus ou moins serpentinistes. Il y a une Corse
sédimentaire : dans la zone qui joint la �alagne O Corte. Il y a enfin la Corse calcaire : de
�nifacio, mais aussi de Patrimonio. 

Domaine A RONCA et FIGARELLA 

Créé en 2006 par la sympathique Marino Acqua­
viva, le Domaine A Ronca (A Ronce est un cours 
d'eau qui traverse le vignoble) est contigu ou 
Domaine de la Figorello créé en 1961, par Fronçois 
Acquaviva et repris par Achille, respectivement le 
grand-père et le père de Monna. L'encépagement 
est typiquement insulaire (Vermentino et Scloc-
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corello), et le vignoble est plonté tout en coteaux sur un sol essentiellement composé d'arènes gro­
nitiques. Les vins sont en Bio. Œnotourisme. 

Corse Calvi blanc A Ronca 2023, 100% Vermentino, élevé en cuve Inox thermo-régulée, 
frais et suave à lo fois, un vin minéral, floral, délicatement citronné, qui dégage de subtils 
arômes d'amande et de tilleul. pour les fruits de mer (12,50 €). 92/100 

Corse Calvi rosé A Ronca 2023, 100% Scioccorello. tout en rondeur et persistance en 
bouche. avec ces notes de rose. d'épices et de fraise, ample ou palais. souple et sec à 
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